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Weingut Weiler-Fendel
Inhaber: Stephan Fendel
Mainzer Straße 2 
55430 Oberwesel / Mittelrhein
Telefon: +49 (0)6744 - 323
Mobil: +49 (0)171 - 3409519
E-Mail: weingut-weiler-fendel@gmx.de

Seit 400 Jahren prägt die Wein-
bautradition der Familien 
WEILER und FENDEL unser 
Weingut. Jede Generation hat 
ihr Bestes hinzugefügt, und  
heute bewirtschaften wir stolze 
15 Hektar Steillagenweinberge, 
wovon 75% dem königlichen 
Riesling gewidmet sind, im zau-
berhaften Tal der Loreley.
Mit Leidenschaft und Herzblut 
hegen und pflegen wir die Wein-
berge, jede Rebe erfährt sorg-
fältige Handarbeit. So entstehen 
Weine, die durch ihre Reintö-
nigkeit, lebendige Frische und 
betörende Frucht beeindrucken.

Genießen Sie das Ergebnis unserer 400-jährigen Reise durch die Welt 
des Weins.

Mittelrhein Riesling Charta – Gemeinsam für Qualität:
Wir sind stolzes Mitglied der Mittelrhein Riesling Charta und ver-
pflichten uns zu einheitlichen Qualitätsrichtlinien bei der Rieslin-
gerzeugung. Das zentrale Herzstück der Mittelrhein Riesling Charta 
sind die drei Profilweine Handstreich, Felsenspiel und Meisterstück. 
Als wiedererkennbare Spitzenprodukte verkörpern sie die Vielfalt 
und Qualität unserer einzigartigen Weinkulturlandschaft.

Weingenuss entdecken – Weingenuss entdecken – 
Weinproben erlebenWeinproben erleben

Treten Sie ein und erleben Sie in unserem charmanten Gewölbekeller 
eine Weinprobe der besonderen Art. Tauchen Sie ein in die Welt der 
Aromen und Nuancen und genießen Sie die Vielfalt unserer Weine 
und Sekte.

Egal, ob zu sechst, zu zehnt oder mit 30 Personen: Bei einer Weinprobe  
erfahren Sie jede Menge Wissenswertes rund um die Weinberge, den 
Weinkeller und die Weinbereitung. Wir enthüllen Geheimnisse rund 
um den Wein und geben Tipps, wie man ihn „richtig“ probiert – und 
natürlich lernen Sie unsere Weine so richtig kennen.

Wein, Käse & Brot: Purer Wein-Genuss ohne viel 
Schnickschnack
Entdecken Sie 6 Weine begleitet von Mineralwasser, dazu Brot, Käse, 
Butter und Olivenöl. 19 Euro pro Person für eine Dauer von etwa 1,5 
Stunden.

Veranstaltungen Veranstaltungen 
& Termine& Termine

Freuen Sie sich auf spannende Veranstaltungen, bei denen wir als 
Weingut präsent sind:

• Frühlingsfest im Weingut: 9. und 10. Mai 2026
• Loreleyfahrt mit Weinprobe auf der MS Ehrenfels: 26. April,  
   31. Mai, 28. Juni, 26. Juli , 23. August 2026
• Reblauswandertag im Heimbachtal: 6. Juni 2026
• WeinDate Mittelrhein in Kaub: 14. Juni 2026
• Oberweseler Weinmarkt: 10. – 14. September 2026
• Dellhofener Fackelwanderung: 13. und 14. November 2026
• Online-Weinprobe: 12. Dezember 2026

Weitere Details zu den einzelnen Veranstaltungen finden Sie auf 
unserer Webseite: weiler-wein.de

Vesper–Weinprobe: Köstlichkeiten aus der Winzer-
küche auf dem Vesperbrett
Probieren Sie 6 bis 8 Weine, begleitet von Mineralwasser, dazu Brot 
und Butter, Käse, Schinken, Wurst, Dips, etc. (auf Wunsch auch vege-
tarische oder vegane Varianten). 39 Euro pro Person für eine Dauer 
von 2,5 Stunden.

Gourmet–Weinprobe: Das Beste aus Weinberg, Küche 
und Wald
Genießen Sie 8 bis 10 Spitzenweine, Mineralwasser, dazu Brot sowie 
Wild- und Wurstspezialitäten und verschiedene Käsesorten bester 
Qualität aus der Region. 49 Euro pro Person für eine Dauer von etwa 
3 Stunden.

Weinverkostung und Beratung sind während unserer Öffnungszeiten in 
unserem Weinverkaufsraum ganz unkompliziert und ohne Anmel-
dung möglich.

Lieferbedingungen
Die Listenpreise gelten ab Gut und beinhalten die Mehrwertsteuer. 

Wir versenden in 6er und 12er Einheiten. Die Versandkosten pro 
Paket betragen 9,50 €. Bestellungen ab einem Warenwert von 400 € 
liefern wir frei Haus.

Die Lieferung ist zahlbar innerhalb von 14 Tagen rein netto auf unser 
Konto bei der Kreissparkasse Rhein-Hunsrück:
IBAN: DE96 5605 1790 0002 2019 11
SWIFT-BIC: MALADE51SIM

Das Eigentumsrecht an dem gelieferten Wein bleibt bis zur vollstän-
digen Bezahlung vorbehalten.

Geschäftszeiten 
Fr. und Sa. von 10 - 17 Uhr
Mo. - Do. nach telefonischer Vereinbarung

Tradition im Wein, Tradition im Wein, 
Leidenschaft im HerzenLeidenschaft im Herzen

PREISLISTE 2025/26



Trockene WeineTrockene Weine

1    2023	          Oberweseler Schloß Schönburg		  7,20
	          Rivaner
	          Zart und unbeschwert, mit lebendigen
	          Fruchtaromen von Grapefruit und Limette.
2   2023 	           Loreley Riesling			   7,20
	          Ein erfrischender, leichter Sommerwein.
3   2023 	           Oberweseler Schloß Schönburg Riesling	 7,80
	          Kräftig und elegant, mit großer Mineralität.
4   2024 	          Blanc de Noir				    7,80
	          Der besondere trockene Weißwein!
	          Gekeltert aus vollreifen Spätburgundertrauben.
4a 2024 	          Scheurebe				    8,80
	          Lebendige Fruchtfülle mit feinen
                           Johannisbeeraromen.
5   2024 	          Grauburgunder			   8,80
	          Finessenreich, feine Fruchtaromen von
	          Quitte und Honigmelone.
5a 2024 	          Weissburgunder			   8,80
	          Frisch und knackig, mit Aromen von
                           Aprikosen und Birnen.
6   2025 	          Chardonnay				    9,80
	          Cremig und harmonisch, ein Wein für
	          Genießer. – ab März 2026

7   2025 	          Loreley Rivaner			   7,20
	          Frisch und sommerlich,
   	          der ideale Wein „für alle Tage“.
8   2023 	          Loreley Riesling			   7,20
	          Saftig und spritzig, mit aparter Säure.
9   2024 	          Chardonnay				    7,80
	          Fruchtig, leicht und elegant.

10 2024 	          Blanc de Noir 				   7,80
	          Aus vollreifen Spätburgundertrauben 
	          gekeltert, besticht dieser feinherbe Weiß-
	          wein besonders durch seine aparten 
	          Fruchtnoten nach Walderdbeeren. Ein 
	          toller Menübegleiter und ideal für abend-
	          liche Mußestunden.

FE 2024						      8,80
	          Feinsinnig und ausgewogen mit tollen 
	          Pfirsicharomen.

€ /750ml Fl.

28  2024           Oelsberg Riesling feinherb		  13,00
	          Aus dem Spitzenjahrgang mit voller Frucht-
	          fülle und filigranem Mundgefühl.
28a  2023         Oelsberg Riesling Spätlese – edelsüß	 13,00
	          Schloss Rheinfels Azubi-Wein No. 4 
	          volle und elegante Fruchtsüße mit feinen 
	          Pfirsicharomen.

11 2024 	          Weissburgunder			   8,80
	          Kräftig mit voller Fruchtfülle von Aprikosen
	          und Birnen.
HA 2024						      8,80
	          Filigran und feinfruchtig.	
12  2023 	         Grauburgunder			   8,80
	          Cremige Mandel- und Apfelaromen,
                           ein Hauch von Marzipan.

€ /750ml Fl.

15  2023          Loreley Riesling			   7,20
	          Riesling der Spaß macht!
16  2023          Loreley Kerner				   7,20
	          Sonnige Fruchtaromen, einfach lecker.
17  2024          Loreley Chardonnay			   7,80
	          Kräftig mit vollreifer Frucht.
18  2023          Engehöller Goldemund			   8,80
	          Kerner SPÄTLESE
	          Frisch, fruchtig, inspirierend!
19  2023	          Loreley Scheurebe			   8,80
	          Saftig und fruchtsüß mit intensiver
	          Johannisbeernote.
20  2024 	         Oberweseler Römerkrug		  9,80
	          Riesling Spätlese
	          Zarte Pfirsichnuancen und die mineralische 
	          Struktur verleihen dieser Spätlese eine tolle, 
	          fruchtbetonte Harmonie. Seine feine
	          Natursüße und die dezente Säure machen 
	          ihn zum idealen Begleiter von regionaler 
	          Küche oder herzhaftem Käse.

22   2019          Ferdinands Lieblingsriesling	                 23,00
	          Edelsüßer Spitzenriesling.
23   2018          Loreley Riesling		                  48,00
	          EISWEIN (0,5l-Flasche)
	          Ein Füllhorn tropischer Fruchtaromen.
	          Vollendeter Genuss für Jahrzehnte
	          (am 19.01.2019 bei -9°C um 5 Uhr
	          morgens gelesen).

30  2023 	         Binger Schelmenstück Dornfelder		   7,80
	          TROCKEN – Vollmundig, kräftig.
31  2023 	         Steeger Dornfelder			     8,80
	          TROCKEN – Kräftig, feines Cassisaroma.
32  2023 	         Loreley Dornfelder			     7,80
	          Sehr fruchtig und geschmeidig.
33  2024 	         Loreley Spätburgunder Rosé		    7,80
	          Ein Wein für die sonnigen Tage des Jahres.		
33a 2024          Oberweseler Rotling			     7,20
	          Frisch mit lebendiger Fruchtsüße.
33b 2024          Oberweseler Spätburgunder Rosé		   7,80
	          TROCKEN – jugendlich und feinfruchtig,
	           feine Waldbeerenaromen.
34  2023           Oberweseler Schloß Schönburg		    9,80
	          Spätburgunder TROCKEN
	          Gehaltvoll und elegant - feine Frucht und Fülle.
35  2020           Oberheimbacher Sonne			  13,00
	           Spätburgunder TROCKEN.
	          30 Monate Lagerung im Holzfass. 
	          Rubinrot mit feinen Kirschnoten,  
	          ideal zu Wild- und Bratgerichten.

€ /750ml Fl.

36  Grappa Pinot Noir (alc. 42% vol.)	 		  15,00
       Eleganter Spätburgundertrester, als Feinbrand veredelt.
37  Williams Christ Birnenbrand (alc. 42% vol.)		  18,00
       Tolle Fruchtaromen – ein perfekter Digestif.
37a Pfirsichbrand (alc. 42% vol.)			   18,00
       Weich und elegant, grandiose Frucht.
38  Roter Weinbergspfirsichlikör (alc. 20% vol.)		  13,00
       Kräftiger und zartsüßer Edellikör.	
39  Nusslikör (alc. 20% vol.)				    15,00
       Vollfruchtiger und milder Haselnusslikör.

€ /500ml Fl.

40    2024         Riesling Jahrgangssekt			   11,50
                           TROCKEN. Ein feinfruchtiger Sekt, geprägt  
	          durch seine rassigen Rieslingweine.
41    2024         Pinot Rosé Jahrgangssekt		  12,80
	          BRUT. Frisch, feine Spätburgundernote,
	          ein toller Aperitif.
42    2023         Chardonnay Jahrgangssekt		  13,80
	          BRUT. Zarte Pfirsich- und Mandelaromen prägen  
	           diesen Gaumen schmeichelnden Spitzensekt.
FR    	          Feel Free Rosé				     9,90
	          ein alkoholfreier Sekt aus eleganten Roséweinen 
	           - trockener Genuss mit sehr fruchtigem Charakter.

Kauber Roßstein
Der Kauber Roßstein ist eine reine Südlage mit erstaunlichen 90% Hang-
neigung. Ein Ort, wo die Sonne sich besonders intensiv niederlässt und die 
Weisheit der über 100 Jahre alten wurzelechten Reben jeden Schluck in einen 
Genuss der Sinne verwandelt.

Oberweseler Römerkrug
Unterhalb der malerischen Schönburg erstreckt sich der Oberweseler Römer-
krug, eine steile Einzellage, die der Riesling-Traube in Zeiten des Klimawan-
dels optimale Bedingungen bietet. Hier, wo Tradition und Natur sich vereinen, 
werden unsere über 70 Jahre alten Reben liebevoll von Hand gepflegt.

Oberweseler Oelsberg
Der Oelsberg ist mehr als eine Weinlage – er ist ein Schatz. Die Steigung von 
63% und die reine Südlage schaffen ideale Bedingungen, während die Boden-
verwerfung mit Buntsandstein einzigartige Geschmacksnuancen in unsere 
Rieslinge zaubert. Ein Meisterstück der Natur.

24  2025           Roßstein Riesling AUSLESE trocken	 26,00
	          – ab März 2026
25  2024 	         Roßstein Riesling SPÄTLESE edelsüß	 26,00
	          Verführerische Fruchtaromen von
	          Aprikose und Weinbergspfirsich – ein
	          vollreifer Roßstein zum Genießen.
26  2011 	         Roßstein Riesling			   39,00
	          BEERENAUSLESE (0,5l-Flasche)
	          Grandiose Fruchtsüße mit faszinierender 
	          Roßsteinmineralik. Ein Jahrhundert-Roßstein!

ME 2023	          		   			   15,00
	          Ein trockener Riesling der Spitzenklasse. 
	          Ein echtes MEISTERWERK!
27  2023 	         Riesling AUSLESE edelsüß		  18,00
	          Ein Wein aus der Hochzeit von Himmel und Erde.
OV 2022           OVID – Aus Liebe zum Riesling		  23,50
	          Ein trockener Spitzenriesling, ein  
	          Genuss für alle Sinne.

€ /750ml Fl.

Meisterstück® Riesling

Handstreich® Riesling

Felsenspiel® Riesling

Feinherbe WeineFeinherbe Weine

Fruchtig milde WeineFruchtig milde Weine

Edelsüße Verführungen – Edelsüße Verführungen – 
Prädikat TraumhaftPrädikat Traumhaft

Rosé und RotweineRosé und Rotweine

Edelbrände und LiköreEdelbrände und Liköre

JahrgangssekteJahrgangssekte

Beste LagenBeste Lagen


